
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Functionele beschrijving
Ovenschotel Witlof
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frans, oven, varken

Ovenschotel Witlof

Ingrediënten

Aantal personen: 4
Tijd: 20 min. + 25 min. in de oven

1 ui
5 stronkjes witlof
600 gr aardappelschijfjes
circa 75 ml slagroom
2 tl peterselie
2 tl tijm
200 gr hamreepjes
geraspte kaas

Bereiding

Verwarm de oven voor op 200 graden.
Zet een pan met water op en kook de aardappelschijfjes ongeveer 5-10 minuten totdat ze zacht zijn.
Snipper de ui en snijd de bittere kern uit de witlof.
Snijd daarna de witlof in stukjes.
Giet een scheutje olie in een pan en bak de ui, ham, witlof en kruiden.

Schep de witlof en ham in een ingevette ovenschaal.
Verdeel de voorgekookte aardappelschijfjes dakpansgewijs over de witlof.
Giet de slagroom over de ovenschotel en strooi de geraspte kaas er overheen.

Bak de witlofgratin met aardappel ongeveer 25 minuten in de oven.

https://dewit.familyds.net/wiki/tag/frans?do=showtag&tag=frans
https://dewit.familyds.net/wiki/tag/oven?do=showtag&tag=oven
https://dewit.familyds.net/wiki/tag/varken?do=showtag&tag=varken
https://dewit.familyds.net/wiki/_detail/recepten/witlofgratin.jpg?id=recepten%3Aovenschotels%3Awitlof-gratin
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